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PRESENTACIÓN
En esta 2º edición de la “Guía Vitae 
Cervezas de Asturias”, seguimos 
apostando por el sector cervecero 
asturiano con muchas novedades.

La primera y más importante es la 
digitalización de la guía, la página 
www.guiasvitae.es/cervezas será 
próximamente vuestro lugar de 
referencia (junto con nuestro Instagram  
@guiavitae_cervezas_asturias) para 
no perderos ningún evento ni las 
novedades de nuestros cerveceros.

Además, nos involucramos por completo 
en los festivales de cerveza siendo 
este año, el primero en patrocinar 
aquellos que quieren dar visibilidad y 
valor tanto a nuestra cerveza artesana 
como a la buena cerveza local, nacional 
e internacional.

Esperamos que disfrutéis de toda la 
información aquí contenida como lo 
hemos hecho nosotros preparándola 
durante todo este año.

LONG LIVE THE BEER!

www.guiasvitae.es/cervezas
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El Calendoscopio
Cervecería en el casco 
antiguo de Avilés donde se 
realizan eventos culturales, 
presentaciones y conciertos 
de música en directo.

Dirección
C/ La Ferrería, 20 - Avilés

Teléfono
684 68 63 21

Horario
L, M y J (18:00 a 1:00) - V y 
S (18:00 a 3:00) - D (18:00 a 
1:00)

Día de cierre
X

Redes sociales
IG: @elcalendoscopio_

Complementos
Especialidad en hamburguesas 
y tostas. Eventos culturales 
y sociales como música en 
directo, presentaciones de 
libros y colaboraciones con 
asociaciones.

Cervecerías
Avilés

El sector cervecero representa en España más de 540.000 
empleos y su consumo está presente en más del 90 % de los 
momentos de consumo con comida fuera del hogar. Además, 

el 90 % de las materias primas utilizadas son de origen 
nacional, lo que garantiza una apuesta firme por el producto 

local.

Las altas temperaturas predominantes en la Península 
Ibérica invitan a consumir bebidas que calmen la sed de los 

turistas que todos los años visitan nuestro país. Dado que 
dichos turistas proceden en su mayoría de países bebedores 

de cerveza, es la bebida elegida para calmar su sed. 
Posiblemente como consecuencia de este factor, entre otros, 

el consumo anual de cerveza en España se eleva a unos 52.8 
litros por persona según el Informe Socioeconómico del Sector 

de la Cerveza en España 2024.

Los fabricantes españoles están fuertemente influenciados 
por los estilos del norte de Europa y su producción total de 
cerveza es mucho mayor que, por ejemplo, en la República 

Checa, Holanda o Bélgica. Además, España lidera el consumo 
de cerveza sin alcohol en Europa, representando el 25 % del 

total consumido en la UE.

LA CERVEZA
EN ESPAÑA
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Cormorán Peludo
Brew Pub
Todo tipo de cervezas Ale, 
Stout, Lager, IPA, Abadía. 
Whisky, Gin… Buen rollo, Rock 
y diversión. No ponemos 
reggaeton.

Dirección
C/ Valdés Pumarino, 18 - 
Candás

Teléfono
684 63 95 57

Horario
L a D (12:00 a 16:00 y 19:00 
a 3:00)

Redes sociales
IG: @elcormoranpeludo

Complementos
Pinchos de cortesía al vermú y 
a la tarde. Terraza.

La Barrica 13
Bar cervecero íntimo y bien 
decorado, de ambiente familiar, 
especializado en cervezas 
artesanas e importadas, con 
excelente atención y un toque 
lúdico con juegos. Perfecto 
para disfrutar una cerveza con 
amigos en Candás.

Dirección
C/ Valdés Pumarino, 16 - 
Candás

Horario
L a D (13:00 a 15:30 y 19:00 
a 2:00)

Redes sociales
IG: @barrica13candas

Complementos
Amplia terraza, se escucha 
rock, indie y jazz de fondo y se 
realizan eventos de música en 
directo.

Candás

¿Botella o lata?

Entre estos dos tipos de envases de cerveza, existen varias diferencias 

notables en cuanto a conservación y practicidad.

CONSERVACIÓN
El aluminio opaco de la luz actúa como barrera 
contra ella, lo que evita que la cerveza se oxide 
y pierda sabor debido a la exposición al sol. 
Además, el cierre hermético protege la cerveza 
del oxígeno.

El vidrio, aunque puede ser oscuro, no ofrece 
la misma protección ante la luz como lo hace 
la lata.

PRACTICIDAD
Son ligeras, fáciles de apilar y ocupan menos 
espacio que las botellas.

Son percibidas como más elegantes y a 
menudo para servir en vaso o copa. Sin 
embargo, son más pesadas y ocupan más 
espacio de almacenamiento.

“A beber me 
atrevo, porque 
a nadie debo 
y de lo mío 

bebo“
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Mapa cervecero
de Gijón

Sr. Lúpulo Despacho de Cervezas

Cervecería Bar La Mina

Peak&McQueen

Cervecería Entrecalles La Ruta

Cervecería Scourmont

Colorado Rocky Mountains Classic Beer & Craftbeer

Peak&McQueen El Bibio

Cervecería La Escala

Páramo Bar

VOR Bier&Bar

Taproom Scone

El Viajeroh!

Donan Castle Cervecería

Cervecería Don Pío

a

e
f
g
h
i
j
k
l

m
n
ñ

c

Calle Marqués de Casa Valdés & Calle Premio Real
La Milla Cervecera de Gijón
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Colorado Rocky
Mountains Classic
Beer & Craftbeer

14 Grifos (On Tap), 8 Classic 
Beer International, 6 Craftbeer. 
Pizarra a tiempo real Undappd. 
Only Beer.

Dirección
C/ Premio Real, 12 - Gijón

Teléfono
676 91 39 56 (sólo whatsapp)

Horario
M a D (20:00 a cierre)

Día de cierre
L

Web
www.rockymountainscraftbeer.com

Redes sociales
FB: Colorado Rocky Mountains 
Craftbeer
IG: @colorado_rocky_
mountains

Complementos
BAR SPORT4 con pantallas 
100, 75 y 65”. Billar, dardos, 
futbolín y pinball.

Cervecería
Don Pío

Especialistas en cervezas 
de importación y artesanas. 
Disfruta del sabor alemán, 
checo y belga acompañadas 
de pinchos gourmet, y todo 
ello a un paso de la Plaza de 
Toros.

Dirección
C/ Pintor Orlando Pelayo, 9 - 
Gijón

Teléfono
632 10 64 28

Horario
L, M, X, J y D (12:00 a 0:00)
V y S (12:00 a 2:30)

Redes sociales
@donpiocerveceria

Complementos
Terraza, pinchos, juego de 
mesa.

Donan Castle
Cervecería

Especialista en cervezas 
artesanas y de importación. 
¡Recorre el mundo sin salir de 
Viesques!

Dirección
C/ Corín Tellado, 19 - Gijón

Teléfono
984 29 27 04

Horario
M a J (18:00 a 23:00) - V 
(18:00 a 24:00) - S y D (12:00 
a 15:00 y 18:00 a 24:00)

Día de cierre
L

Redes sociales
FB: Donan Castle Cervecería
IG: @donancastle

Gijón

Lo único que hace 
falta para que gente 

distinta se lleve 
bien es un interés 
común... y unas 

cervezas.
Matthew Quick
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Cervecería
Entrecalles
La Ruta

De día somos la mejor 
cervecería de La Ruta. De 
noche tu mejor opción para la 
fiesta. ¡Pásate y compruébalo!

Dirección
C/ Begoña, 15 y C/ Instituto, 
30 - Gijón. Entrada por ambas 
calles.

Teléfono
985 43 57 98

Horario
M - J (18:00 a 0:00) - V 
(18:00 a 2:30) - S (13:00 a 
16:00 y 18:00 a 2:30) - D: 
13:00 a 16:00h y 18:00 a 
0:00)

Día de cierre
L

Redes sociales
FB: Cervecería Entrecalles La Ruta
IG: @cerveceriaentrecalles

Complementos
Amplia carta de cervezas 
nacionales y de importación, 
todos los partidos de fútbol, 
futbolín, billar y máquina de 
dardos.

El Viajeroh!
Ubicados en el barrio de 
Nuevo Roces, con más de 
6 años ofreciendo cerveza 
de la rica. Un espacio donde 
compartir, brindar y viajar 
es lo nuestro. Te esperamos 
con nuestra nevera y carta 
funcionando. Salú!

Dirección
C/ Ramón Gómez Lozana, 160 
- Gijón

Teléfono
984 83 38 65

Horario
M a V (9:00 a 23:30) - S 
(9:00 a 0:30) - D (9:00 a 
23:30)

Día de cierre
L

Redes sociales
FB: El Viajeroh
IG: @elviajeroh

Complementos
Carta con tapeo, 
hamburguesas de la casa, 
pizzas, perritos, etc. Amplia 
terraza, mascotas bienvenidas 
y todo el fútbol en TV.

l

Cervecería
La Escala

Cervecería situada en el 
centro de Gijón. Con una 
amplia terraza y un interior 
acogedor. Gran variedad 
de cervezas artesanas y un 
ambiente cercano y familiar.

Dirección
C/ Príncipe, 23 - Gijón

Horario de verano
L a V (10:00 a 16:00 y 18:00 
a 23:00) - S y D (cerrado)

Horario de invierno
L a V (10:00 a 15:30 y 18:00 a 
23:00) - S (12:00 a 16:00) - D 
(cerrado)

Redes sociales
IG: @barescala

Complementos
Se admiten mascotas y 
organizamos catas de para 
grupos por encargo.

La Milla 

Cervecera
de Gijón

Asociación gijonesa formada 
por las cervecerías Morrison, 
La Tabeerna, Arde Lvcvs, La 
Abadía, Vincer, The Seven, 
Valhalla y Montana.

En ellas podrás encontrar todo 
tipo de cervezas clásicas, 
europeas y craftbeer locales e 
internacionales.

Redes sociales
IG: @lamillacerveceragijon

h

ñ
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LAMILLACERVECERAGIJON



1010

Peak&McQueen
El Bibio

Desde 2024 y situado junto 
a la plaza de toros, nuestro 
bar/tienda está orientado al 
vermut, los vinos y, como no, 
al mundo de la cerveza con 3 
grifos (Budvar, Brewdog Punk 
IPA y 1906 Reserva Especial).

Dirección
C/ Ezcurdia, 93 - Gijón

Horario
M a V (13:00 a 21:00)
S y D (12:00 a 16:00)

Día de cierre
L

Redes sociales
FB: Peak & McQueen
IG: @peakandmcqueen

Complementos
Tienda especializada con 
más de 50 referencias en 
lata y botella, eventos y 
actividades especiales como 
degustaciones de cerveza 
además de amplia terraza.

Cervecería Bar
La Mina

Cervecería bar de temática 
rockera ubicada en la ruta 
de los vinos de Gijón. Tiene 
entrada por dos calles 
distintas con terraza en ambas 
entradas. Amplia variedad de 
cervezas tanto de importación 
como artesanas.

Dirección
C/ Santa Lucía, 7 y C/ Buen 
Suceso, 4 - Gijón

Teléfono
654 24 26 77

Horario
X, J, V, S y previo de festivo 
(desde las 19:00)

Días de cierre
D, L y M

Redes sociales
IG: @laminaxixonrock

Complementos
Variedad de cervezas sin 
gluten y se admiten perros en 
el interior.

Páramo Bar
Desde 1969, cervecería con 
encanto y muy buen ambiente 
donde poder disfrutar de un 
amplio surtido de cervezas 
artesanales en botella y 
grifo, además de variedad de 
cervezas sin gluten.

Dirección
C/ Cabrales, 83 - Gijón

Horario:
L a S (19:00 a cierre)

Día de cierre
D

Redes sociales
FB: Páramo Bar – Central 
Caleya Asturias
IG: @paramo_bar

Complementos
Pet-friendy

Peak&McQueen
Fundado en 2014, se ha 
convertido en un lugar 
popular para los amantes de 
la cerveza. Amplia variedad 
de cervezas artesanales e 
internacionales (8 grifos y más 
de 50 referencias en lata y 
botella).

Dirección
C/ Numa Guilhou, 11 - Gijón

Horario
M a J (18:30 a 23:00) - V y S 
(12:30 a 15:30 y 18:30 a 2:30)

Días de cierre
D y L

Redes sociales
FB: Peak & McQueen
IG: @peakandmcqueen

Complementos
Eventos y actividades 
especiales como 
degustaciones de cerveza y 
conciertos. Ambiente informal, 
acogedor y relajado.
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Taproom Scone
Taproom - tienda donde 
podrás disfrutar de nuestras 
cervezas tanto en barril 
como en botella mientras ves 
la actividad de la fábrica. 
Además, está la venta directa 
de cerveza y productos de la 
marca.

Dirección
C/ Michel Faraday, 26. Nave 2 
- Polígono de Roces - Gijón

Teléfono
622 88 67 72

Horario
M y J (18:00 a 21:00) - V y S 
(17:00 a 22:00) - D (17:00 a 
21:00)

Día de cierre
L

Web
www.cervezascone.com

Redes sociales
FB: Cerveza Scone
IG: @cervezascone

Complementos
Visita nuestra web para 
reservar tu visita+cata.

VOR Bier&Bar
Vor, una cervecería con alma 
gourmet. En marzo de 2010 
abrimos las puertas de esta 
cervecería especializada, 
apostando por ser diferentes 
y darle a nuestros clientes un 
lugar donde sentirse como en 
casa. Ofrecemos una amplia 
variedad de cervezas, nuestra 
carta de platos caseros 
y una carta de vinos bien 
provista para quienes quieran 
disfrutarlos.

Dirección
C/ Decano Prendes Pando, 29 
- Gijón

Teléfono
984 29 08 82

Horario
L a S (18:00 a cierre)

Día de cierre
D

Redes sociales
IG: @cerveceriavor

Complementos
Gluten Free, especialidades sin 
gluten tanto en bebidas como 
en comidas.

Cervecería
Scourmont

Cervecería de toda la vida 
ubicada en pleno Paseo de 
Begoña al lado del Teatro 
Jovellanos. Seis grifos de 
cerveza artesanal, vino y 
vermut de la casa. Amplia 
gama de cervezas en botella 
de excelente calidad.

Dirección
Paseo de Begoña, 1 - Gijón

Teléfono
984 49 34 01

Horario de verano
L a J (12:00 a 1:00) - V y S 
(12:00 a 3:00) - D (12:00 a 
1:30)

Horario de invierno
L a J (12:00 a 0:00) - V y S 
(12:00 a 2:00) - D (12:00 a 
0:30)

Redes sociales
IG: @scourmont_gijon

Complementos
Amplia terraza soleada, 
pinchos de panadería. Pet 
friendly con su correspondiente 
galleta de detalle.

Sr. Lúpulo
Despacho
de Cervezas

Bar/tienda con más de 400 
referencias en lata y botella, 
además de 7 grifos rotatorios 
con las mejores cervezas del 
mundo.

Dirección
C/ San Antonio, 5 – Gijón

Teléfono
984 18 35 73

Horario
L a V (12:00 a 14:30 y 17:00 
a 22:30) - S (12:00 a 14:30 y 
17:30 a 22:30) - D (cerrado)

Web
www.srlupulo.com

Redes sociales
IG: @sr.lupulo
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VASO
PINTA AMERICANA
O SHAKER

El más versátil.
Estilos: IPA, Stout, Porter, Bitter.

VASO PINTA 
INGLESA O NONIC

Su forma ayuda a retener la 
espuma y concentrar los aromas.
Estilos: Bitter, Pale Ale, Blonde, 
Golden Ale, Brown Ale, Porter, 
IPA.

COPA TULIPA
O TULIP

Para cervezas muy tostadas con 
poco amargor y alta graduación 
alcohólica.
Estilos: Strong Pale Ale, Saisons, 
Belgian Strong Dark.

COPA THISTLE

Recuerda a la flor nacional de 
Escocia.
Estilos: Scottish Ale y Belgian 
Ale.

VASO WEIZEN

Para las cervezas de trigo.
Estilos: Hefeweizen, 
Kristalweizen, Weizenbock.

JARRA CLÁSICA
O MUG

Ayudan a mantener la cerveza 
fría por más tiempo gracias a 
su grosor.
Estilos: Lager como las 
Oktoberfest, Vienna, Munich 
Dunkel.

COPA TEKU
Las idóneas para las catas de 
cerveza.
Estilos: IPA, Porter, Stout.

COPA CÁLIZ
O TRAPPIST

Para cervezas intensas y 
aromáticas.
Estilos: Trapenses, Berliner 
Weissbier, Dubbel, Quadruple.

VASO PINTA
IRLANDESA

Mundialmente conocida como el 
vaso Guinness.
Estilos: Stout, Porter, Ale y 
cervezas de alta fermentación.

COPA GLOBO
O SNIFTER
Para cervezas intensas y con 
mucho cuerpo.
Estilos: Strong Ale, Imperial Stout, 
Strong Porter, Old Ale.

COPA PILSNER

Su forma ayuda a mantener la 
carbonatación y la espuma.
Estilos: Pilsner, Lagers.

VASO IPA

Favorece una buena espuma.
Estilos: cualquier estilo de IPA.

JARRA ALEMANA
O SEIDEL

Es la jarra tradicional alemana 
con una capacidad de 1/2 litro.
Estilos: Lager como Märzen, 
Viena, Schwarzbier o Munich 
Dunkel.

COPA KWAK
Permite beber sin tocar la copa 
con las manos.
Estilos: exclusivamente para la 
cerveza Kwak (Belgian Strong 
Ale).

COPA FLAUTA

Para cervezas con alta 
carbonatación.
Estilos: Imperial Pils, Lambic, 
Gueuze.

VASO STANGE
O DE TUBO
En alemán “palo” o “barra”. Es el 
vaso de tubo de toda la vida.

Estilo: Kölsch
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DAI de Birras
Taproom
Taproom con todas nuestras 
cervezas artesanas hechas 
en nuestra fábrica de Pola de 
Somiedo.

Dirección
C/ Eduardo Sierra, 8 - Grado

Teléfono
665 50 93 61

Horario
J, V y S (18:00 a cierre) - D 
(12:00 a 16:00)

Días de cierre
L, M y X

Web
www.cervezadai.es

Redes sociales
FB: DAIdebirrasdespachodecerveza
IG: @daidebirras

Complementos
Tapeo, eventos y se admiten 
animales.

Grado
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Cervecería
L´Artesana
Desde 2015 apostando por la 
cerveza artesana y la cultura.

Dirección
C/ Baldomero Alonso, 29 -  
La Felguera

Teléfono
677 55 78 96

Horario de invierno
L a J (18:00 a 23:00) - V y 
S (13:00 a 15:30 y 18:00 a 
00:00) - D (13:00 a 15:30 y 
18:00 a 22:30)

Horario de verano
Mismos horarios excepto D 
18:00 a 22:30

Web
www.cervecerialaartesana.com

Redes sociales
FB: L´Artesana
IG: @lartesana_langreo

Complementos
Local climatizado, dos 
amplias terrazas además de 
presentaciones, exposiciones y 
mucho más.

Cervecería Riff
Cervecería con 5 grifos y 
nevera que combina cerveza 
comercial y craft, donde la 
gran protagonista es la buena 
música.

Dirección
C/ Melquiades Álvarez, 48 -  
La Felguera

Horario
L a J (18:00 a 23:00) - V y S 
(13:00 a 16:00 y 19:00 a 2:30)

Día de cierre
D

Redes sociales
IG: @cerveceriariff_

Complementos
Animal friendly y terraza 
interior con salida a la calle.

Langreo

¿Qué importa si el 
tiempo avanza si 
hoy estoy tomán-

dome una cerveza?

Edgar Allan Poe
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Vía Appia Café
Bar especializado en cervezas 
nacionales, importación y 
artesanas. Conciertos, todo 
tipo de deportes y rock´n roll.

Dirección
C/ Hermanos González Blanco, 
10 - Luanco

Teléfono
985 88 28 31

Horario
Abierto todos los días del año 
(7:45 a 23:00)

Redes sociales
FB: Vía Appia
IG: @via_appia_cafe

Complementos
Terraza cubierta todo el año.

Luanco

Cervecería
L´Abellugu
Ubicado en el casco urbano 
de Mieres, L´Abellugu es 
mucho más que un chigre: es 
un espacio donde la música y 
la cultura se funden con una 
cuidada selección de cervezas 
desde 1979. Este local acoge 
con mimo tanto a amantes 
de la cerveza artesanal como 
a quienes buscan descubrir 
nuevos sabores. Su carta 
incluye referencias asturianas 
e internacionales, además 
de propuestas cambiantes 
que acompañan sus eventos 
culturales.

Dirección
C/ Ramón y Cajal, 13 - Mieres

Teléfono
604 81 71 70

Horario
L, X, J y D (18:30 a 1:00) - V y 
S (18:30 a 2:30)

Día de cierre
M

Redes sociales
IG: @labelluguoficial

Complementos
Ideal para tomarse una pinta 
escuchando buena música, 
asistir a un evento cultural o 
disfrutar de una charla entre 
amigos.

Mieres

Hay vinos que 
mejoran con 
los años... pero 
hay años que 
solo mejoran 
con cerveza
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Mapa cervecero
de Oviedo
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Cervercería Noise
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Cervecería Cimmeria
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Oviedo

Cervecería
Cimmeria

Desde 2012, cervecería 
especializada a un paso 
de la catedral de Oviedo. 
Cerveza artesana, nacional y 
de importación, con 12 grifos 
y más de 120 referencias en 
botella, en constante rotación.

Dirección
C/ Martínez Vigil, 8 - Oviedo

Teléfono
648 25 87 62

Horario
M a J (19:00 a 23:00) - V y S 
(19:00 a 1:00)

Días de cierre
D y L

Redes sociales
FB: Cervecería Cimmeria
IG: @cimmeria_oviedo

Complementos
Pequeña carta de pincheo 
con quesos seleccionados, 
empanadillas y embutidos. 
Música rock.

El Manglar
El Manglar es un espacio que 
alberga una asociación sin 
ánimo de lucro, que acoge 
todo tipo de actividades 
desde el 2016. Nuestros 
beneficios se reinvierten en 
mantener y mejorar el espacio 
y el de las personas que 
trabajan y participan en el 
mismo.

Dirección
C/ Martínez Vigil 14, Oviedo 

Teléfono
984 06 26 99

Horario de verano
L (18:00 a 22:00) - M a D 
(12:00 a cierre)

Horario de invierno
M a D (12:00 a cierre)

Día de cierre en invierno
L

Redes sociales
FB: Manglar Ecosistema Cultural
IG: @manglar_ecosistema

Email
manglar.ovi@gmail.com

Web
En construcción

Complementos
Comida vegana/vegetariana, 
espichas, tapeo y pinchos. 
Amplia terraza interior.

Cervecería
Baviera

Cervecería-restaurante con 9 
grifos y más de 150 cervezas, 
además de contar con carta 
de comida alemana.

Dirección
C/ Carlos Bousoño, 6 - Oviedo

Teléfono
985 22 34 04

Horario
M, X y J (17:00 a 0:00) - V, S y 
D (13:00 a 2:30)

Día de cierre
L

Redes sociales
IG: @cerveceriabaviera

Bärberlin
Local especializado en 
cervezas de calidad 
tanto nacionales como 
internacionales y gastronomía 
alemana.

Dirección
C/ Quintana, 22 - Oviedo

Teléfono
684 65 61 44

Horario de invierno 
M (18,30 a 23,30) - X y J 
(12:00 a 16,30 y 18,30 a 
23:30) - V y S (12:00 a 16:30 
y 18:30 a 1:00) - D (12:00 a 
16:30)

Días de cierre en invierno
L

Horario de verano
M a J (12:00 a 16:30 y 18:30 a 
23:30) - V y S (12:00 a 16:30 
y 18:30 a 1:00)

Días de cierre en invierno 
D y L

Redes sociales
IG: @barberlin13

Complementos
El local cuenta con terraza 
interior y exterior.

C

I

E

D
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Cervecería Noise
Chigre nocturnu con pinchaes 
de rock, punk y hardcore 
especializau en cerveza 
artesana.

Dirección
C/ Cartapuebla, 8 - Uviéu

Horario
V y S (23:00 a 5:30)

Días de cierre
L, M, X, J y D

Redes sociales
FB: Cervecería Noise
IG: @noisecerveceria

Cervecería
L´Artesana

Amplia selección de cervezas 
artesanas e importación 
en grifo y botella. Todo ello 
amenizado con la mejor 
selección de música, ambiente 
y comida.

Dirección
C/ Santa Clara, 8 - Oviedo

Teléfono
664 61 89 70

Redes sociales
FB: L´artesana Oviedo
IG: lartesana_oviedo

Complementos
Tapas, burgers, pizzas y 
perritos.

Cervecería
Lord Vader

Cervecería artesana con 10 
grifos y 2 neveras con cerveza 
artesana.

Dirección
Plaza Pedro Miñor, 2 - Oviedo

Horario
L a J (18:00 a cierre) - V 
(18:00 a 1:00) - S (13:00 a 
15:30 y 18:00 a 1:00) - D 
(13:00 a 15:30 y 18:00 a 
22:30)

Redes sociales
IG: @sr.lordvader

Complementos
Se admiten perros

B

J

G
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Cervecería 
Rocket
Rock Club

Somos una cervecería donde 
puedes escuchar música rock 
mientras te tomas una pinta 
de cualquiera de nuestros 6 
grifos. Además, puedes venir a 
disfrutar de muchos partidos 
de fútbol, baloncesto y otros 
deportes mientras acompañas 
las cervezas de unos nachos, 
quesadillas o una burger.

Dirección
C/ Oscura, 27 - Oviedo

Teléfono
649 65 82 17

Horario
M y X (18:00 a 0:00) - J 
(18:00 a 3:00) - V y S (18:00 
a 5:00)

Días de cierre
D y L

Web
www.rocketrocklub.com

Redes sociales
FB: Rocket Rock´n´Roll Bar
IG: @rocketoviedo

Complementos
También organizamos 
diferentes eventos como catas 
de cerveza, monólogos o 
pinchadas musicales. Abrimos 
hasta tarde, tenemos horario 
de pub.

Vivalabirra
Tienda, despacho y taproom 
de cerveza natural y salvaje 
desde 2012. Un lugar donde 
descubrir, disfrutar y compartir 
una verdadera cerveza, con 
zona de tienda con más de 
200 referencias, novedades 
diarias y sala taproom con 6 
grifos rotativos y algo de picar.

Dirección
C/ La Lila, 19 - Oviedo

Teléfono
985 24 39 55

Horario
L (17:00 a 21:00) - M a S 
(12:00 a 15:00 y 17:00 a 
21:00)

Día de cierre en invierno
D

Web
www.vivalabirra.com

Redes sociales
FB: vivalabirrayelclub
IG: @vivalabirra_oviedo

Cervecería
La Birra de Brian
Cervecería mítica en Pola de 
Siero desde 2015. Más de 
80 referencias en cervezas 
artesanas y de importación.

Dirección
Plaza Les Campes, 12 - Pola 
de Siero

Horario
L a J (17:00 a 1:30) - V a D 
(11:00 a 1:30)

Redes sociales
FB: La Birra de Brian
IG: @labirradebrian_

Pola de Siero

H A
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Fabricantes
El Entrego

Grisú
Fábrica de cerveza en pleno 
corazón de la cuenca minera 
asturiana. "Compañeru, dame 
birra"

Dirección
Pol. Industrial La Central, s/n. 
Nave 8 - El Entrego (SMRA)

Teléfono
653 03 55 09

Redes sociales
IG @grisu_beer

Gijón

Cerveza Scone
Único fabricante de Gijón 
desde 2017 con una amplia 
gama de cervezas fijas 
y ediciones especiales. 
Cervecera 100% asturiana, 
100% natural y 100% 
independiente.

Dirección
C/ Michel Faraday, 26. Nave 2 
- Polígono de Roces. Gijón

Teléfono
622 88 67 72

Horario
V y S (17:00)
Bajo reserva previa

Web
www.cervezasconecom

Redes sociales
FB: Cerveza Scone
IG: @cervezascone

Complementos
Taproom-tienda y visitas 
guiadas + cata de cervezas.
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Asgaya
Es una micro cervecería 
ubicada en Grao en la que 
se produce la única cerveza 
ecológica de Asturias. Es un 
proyecto pequeño y familiar en 
donde producimos tres estilos 
de cervezas fijas ligadas a la 
mitología asturiana, degústalas 
y descubre tu ser.

Dirección
Polígono La Cardosa, Nave 1, 
Grao

Teléfono
684 79 62 02

Horario
Bajo reserva y contacto

Redes sociales
IG: @asgayacerveza

Complementos
Personalizamos tus etiquetas 
hacemos catas y eventos. 
Cuéntanos tu idea y nosostros 
la hacemos realidad.

Grado

Langreo

Asturias Brewing
Company
Fábrica de Cerveza Artesana 
ubicada en Langreo, en pleno 
centro de Asturias. Descubre 
nuestros tipos de cervezas.

Dirección
C/ Ribera, 18 - Polígono 
Industrial Riaño I. Langreo

Teléfono
627 71 00 94

Web
www.asturiasbrewingcompany.com

Redes sociales
FB: Asturias Brewing Company
IG: @asturiasbrewingcompany

Complementos
Posibilidad de visita previa cita.

Pola
de Somiedo

DAI Somiedo
Craft Beer
Somos una fábrica de cerveza 
pequeña y familiar en Pola de 
Somiedo, trabajando desde 
hace 7 años para poder 
brindar la mejor cerveza 
posible.

Dirección
C/ Flórez Estrada, 5. 
Pola de Somiedo

Teléfono
600 66 60 51

Web
www.cervezadai.es

Redes sociales
FB: DAI de birras despacho de 
cerveza
IG: @cerveza.dai

Complementos
Taproom en Grado con 
variedad de todas nuestras 
referencias para poder 
degustarlas.

La cerveza alegra, 
mientras que el 
agua sólo moja. 

Harry Leon Wilson
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San Martín del
Rey Aurelio

Cerveza Barriá
Rinde homenaje a las 
barriadas obreras de Asturias, 
esos rincones humildes que 
fueron el corazón del esfuerzo 
y la dignidad de generaciones 
trabajadoras. Con cada 
sorbo, Barriá busca capturar 
esa esencia de sencillez, 
honradez y buen hacer, 
valores que florecieron en los 
barrios donde lo cotidiano se 
convertía en comunidad.

Dirección
Polígono Industrial La Central, 
s/n. Nave 8 - San Martín del 
Rey Aurelio

Teléfono
677 55 78 96

Email
cervezabarria@yahoo.com

Santo Adriano

Hidromiel Zángana
Fábrica artesana de hidromiel 
en el corazón de Asturias. 
Visitable los días de semana 
de 9:00 a 14:00 con cita 
previa.

Dirección
Villa Tecnológica El Sabil, s/n. 
Villanueva de Santo Adriano.

Teléfono
690 73 30 16

Email
info@hidromielzangana.es

Web
www.hidromielzangana.com

Redes sociales
IG: @zanganahidromiel

Complementos
Se fabrican hidromieles 
a medida, con etiquetas 
personalizadas para bodas, 
eventos o negocios y también 
se pueden organizar catas en 
tiendas, bares y restaurantes.
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Tipos de cerveza
SEGÚN SU FERMENTACIÓN

Familia Pale Lager / Pilsen
Claras y limpias, carbonatadas, fácilmente bebibles, que 
servidas frías resultan muy refrescantes y sirven para saciar 
la sed.
Familia Amber Lager
Rubias, con más o menos intensidad de color y con un 
contenido en alcohol moderado.
Familia Dark Lager
Oscuras, que se diferencian del resto de lager básicamente 
por el color.
Familia Bock “Stark”
Lager más fuertes e intensas. El término “Bock” hace 
referencia a “un macho cabrío”.

Estilos: Pilsner, Vienna, Munich, Hellesbock.

BAJA – LAGER – BOTTOM FERMENTED
La forma más común de hacer cerveza. Madura en 
frío, generalmente de 7 a 13ºC de 2 a 3 semanas.

ESPONTÁNEA - WILD FERMENTED
Es el tipo más antiguo de fermentación, se remonta a 
los orígenes de la cerveza, donde el mosto adquiere la 
levadura de manera natural suspendida en el aire.

Tipo Lambic
Cervezas de sabor ácido o agrio característico.

Estilos: Straight Lambic, Gueuze, Frui Lambic

ALTA – ALE TOP FERMENTED
El proceso puede superar los 25ºC. Maduración 
posterior de caliente a frío.

Familia Pale Ale (pálida o clara)
Claras y/o limpias, fácilmente bebibles.
Familia Indian Pale Ale (IPA)
Muy amargas que derivan de las cervezas enviadas 
desde Inglaterra a sus colonias (especialmente a la 
India) que eran muy lupuladas para conseguir su mejor 
conservación.
Familia Amber – Red – Brown Ale
Que se caracterizan sobre todo por su color “algo 
tostado” que en general presentan un bajo contenido en 
alcohol.
Familia Portes – Scout (trabajador duro – líquido 
robusto)
Oscuras, incluyendo colores negros, con aromas y 
sabores intensos a tostados.
Familia Strong Ale (fuerte)
Se caracterizan por su elevado contenido en alcohol.
Familia Abbey / Trappist (Abadía / trapense)
Derivan de las elaboradas en monasterios o abadías, 
especialmente trapenses, que suelen incorporar una 
segunda fermentación en botella.
Familia Wheat / Rye Beer (trigo / centeno): utilizan 
para su elaboración al menos el 50% de trigo o centeno.

Estilos: británico, belga, alemán, americano, australiano, 
argentino.

Fuente: La Cerveza - Juan Antonio Boto Fidalgo y María Boto Ordóñez - Universidad de León
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Distribuidores

Curiosidades sobre la 
distribución de la cerveza 

en la antigüedad
1.	 En la antigüedad, la cerveza solía elaborarse y 

consumirse en el ámbito local, con una distribución 
limitada a la comunidad o región donde se producía.

2.	 En algunas civilizaciones antiguas, la cerveza se 
utilizaba como medio de pago por servicios o bienes.

3.	 Además de la función alimenticia, la cerveza se 
consideraba un remedio para enfermedades y se 
utilizaba en rituales religiosos y ofrendas a los dioses.

4.	 Durante la Edad Media, los monasterios se convirtieron 
en centros clave para la producción y distribución de la 
cerveza, perfeccionando técnicas y recetas.

5.	 En Mesopotamia y Egipto, la cerveza se elaboraba 
en hogares y tabernas, vendiéndose directamente del 
recipiente o a través de recipientes como ánforas.

6.	 El transporte de la cerveza se realizaba en barriles 
de madera cuando llegaron los avances tecnológicos. 
Hasta entonces se utilizaban las vasijas o ánforas 

de cerámica que permitían 
contener líquidos y 
fermentados pero hacían el 
transporte frágil y pesado. 
También se usaban las pieles 
de animales que hacían el 
transporte más fácil pero eran 
un método menos higiénico y 
duradero.

Distribuciones
La Birra
Distribución en Asturias de 
cervezas artesanas.

Teléfono
605 37 40 07

Email
distribucioneslabirra@gmail.com
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Festivales

Sigue todas las novedades
de los festivales en nuestro Instagram

AGOSTO
Días 9 y 10
I Hidromiel Fest (II Edición)

OCTUBRE
Día 11
4º Seronda Fest

2025

JUNIO
Día 20
IV Mafia Fest

JULIO
Día 11
XIII Tolivia Fest

Días 30 y 31
Somiedo Beer Festival

OCTUBRE
Día 10
5º Seronda Fest

Pendiente de fecha
FICAL
I Hidromiel Fest (III Edición)

2026
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Sus creadores y organizadores, La Felguera 
Colectivo Cultural, esperan poder hacernos 
disfrutar en 2026 y con una nueva ubicación, 
de este festival que es uno de los más 
conocidos y apreciados en Asturias.

Único festival hidromiel de España, dedicado a 
promover la cultura de esta bebida ancestral, 
precursora de la cerveza y actualmente en 
auge. Todo un fin de semana para disfrutar de 
esta bebida hecha a partir de la fermentación 
de agua y miel.
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Siempre cercano al día de San Juan, este 
pequeño festival se presenta cada año con 
más fuerza y más ganas en Blimea (San Martín 
del Rey Aurelio).

Como su propio nombre indica, otoño es la 
época elegida para celebrar uno de nuestros 
festivales más emblemáticos. Seronda Fest se 
celebra en Llugar de Riba, en la Foz de Morcín. 

“Brindemos por preservar la herencia”.
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En un paraje inigualable como es Somiedo 
y siempre el último fin de semana de 
julio, se celebra el Somiedo Beer Festival 
que podremos disfrutar durante dos días 
completos.

El festival de cerveza artesana más 
multitudinario siempre se celebra el segundo 
fin de semana del mes de Julio en el pequeño 
pero muy conocido pueblo de Tolivia (Laviana).
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